Меню ресторана «Юрьевское Подворье»

Салаты
«Заморский»                                                                                     
Листья салата Айсберг,  руккола, свежие огурцы, помидоры  Черри, пшеничные сухарики с чесноком, сыр Пармезан. Салат приправлен соусом с добавлением сливок.

                - с креветками                          
                - с куриным филе 
                - с индейкой
«Поместье»                 

Свежие томаты, огурцы, болгарский перец, сочные листья салата, мягкий сыр Фета, оливки. Заправка — горчично-медовая.

Подается в блинной корзине.
«Сударушка»                

Салат из  вареной свеклы, моркови, чернослива, с добавлением яблока и апельсинового сока.

 «Столичный» 

Классический салат из куриного мяса, картофеля, соленых огурцов, яиц и  зеленого горошка. Заправка — домашний майонез.

Салат из языка с луком  порей

Тонкие ломтики говяжьего языка, лука порея, соленых холынских огурчиков, листьев салата, красного лука с масляно- горчичным соусом.

Холодные закуски

Икра осетровая  "Царская"

Черная икра с традиционными русскими блинами, луком, яйцом и сметаной. ПОДАЁТСЯ С ЧАРКОЙ САМОГОНА.
Икра лососевая «Русская  душа»

Красная икра с традиционными русскими блинами, луком, яйцом и сметаной.

Ассорти «Рыбацкая тарелочка»

Лосось слабой соли от шефа, королевские креветки, гигантские мидии, лимон, оливки, зелень, лимон, соус «Византийский».
Сырная тарелка
Пять видов сыров заморских. Подаются с грецкими  орехами и виноградом.
Ассорти из овощей «С грядки»

Огурчики малосольные, помидорчики Черри, болгарский перец, редис, зелень разнообразная. Соус — масляно-горчичный.
Закуска «Мясное изобилие»

Ломтики языка говяжьего, куриного рулета,

шейки, балыка. Подается с хреном и зеленью.
Холодец «Бабушкин»

По рецепту наших бабушек сварен из говядины и курицы. Подается с хреном и горчицей. 

Блюдо рекомендуется на двоих.
Сало «По-домашнему»

Подается с солеными холынскими огурчиками, чесночными сухариками и луком.
Селедочка «Иван да Марья»

Сельдь с картофелем и луком.
Закуска «Домашний погребок»
Тарелка с домашними соленьями - помидорчики подворские, огурчики холынские соленые, нежная капусточка 2-х видов с добавлением шафрана и свекольного сока, соленые грибы, приправленные лучком, зеленью и маслом.

Закуска «По-дворянски»

Баклажаны, фаршированные помидорами, сыром, грецкими орехами, с добавлением чеснока.

Горячие закуски

Тигровые креветки на сковородке
Тигровые креветки  обжариваются на оливковом  масле, с добавлением томатов Черри и чеснока. 

Подаются на чугунной сковородке. 

Блинные мешочки «Румяные щечки»
Блины, фаршированные сочной курочкой, шампиньонами и луком пореем.
Белые грибочки в горшочке

Белые, подосиновики, тушеные в сливочно-сметанном соусе с приправами и луком в горшочке. Сверху запекается с картофельным пюре и  украшается зеленью.
Баклажаны в «тулупчике»
Запеченный в духовке баклажан, фаршированный овощным соте из болгарского перца, томатов, моркови и лука.
Супы

Борщ холодный 
Уха по-царски
Ильменьский судак, красная рыба непременно с добавлением водки «Садко».
Солянка сборная мясная
Отварная говядинка, куриное мясо, язык говяжий, мясокопчености, оливки, каперсы. Подается с лимоном, зеленью и сметанкой.

Борщ с пампушкой

Свекла, капуста, картофель, морковь, лук репчатый, чеснок, перец болгарский. Подается в горшочке со сметаной и зеленью.
Щи суточные по-Новгородски

Щи из «черного» крошева со  свининкой  по старинному новгородскому рецепту.

Подаются в горшочке с ржаной шапкой.
Основные блюда
Из рыбы:

Судак «Дар Ильменя»

Филе судака, ильменской  волной доставленного, приправленное  заморскими пряностями и травами, жаренное на гриле с луком и картофельным пюре.
Карп «Удача рыбака» 

Жареный в приправах на гриле карп, подается с соусом с добавлением меда. Вес карпа примерно 300 - 400 грамм.

Блюдо рекомендуется  на 2 - 3 гостя.

«Щучьи щечки»

Рубленая мякоть щучки с приправами  в сливочном соусе с добавлением пряностей. 
Подаётся в горшочке.

Тельное из судака

Старинное русское блюдо, приготовленное из мякоти судака со специями, фаршированное сыром обжаренное на оливковом масле. Подаётся с двумя видами капусты по-домашнему.  

Лосось или  форель  на гриле

Филе красной рыбы, жарится на гриле с оливковым маслом. Подается с лимоном и зеленью.
Из мяса:

Стейк из молодой телятины
Стейк из телятины на ребрышке, обжаренный в приправах на оливковом масле  с добавлением клюквенного соуса. 
Подаётся  с овощами-гриль.

Телятина на косточке

Охлаждённое мясо  телятины на косточке со специями. Подаётся  с горкой из печёного картофеля, баклажанов, помидор и сыра. Соус - из красного вина с пряностями.
Свинина «Боярская»

Свиная корейка, сдобренная соевым соусом, сливками, специями с добавлением сока ананаса, фаршированная белыми грибами и зеленью. Подается с овощами-гриль.
Мясо «Купеческое»
Свинина, фаршированная яблоками и черносливом, в сырокопченом беконе, запеченная в слоеном тесте. 

Подается с салатом из моркови с медом и хреном и сливочным соусом с зернистой горчицей. 
 Почки «по-русски» в горшочке
Телячьи почки, маринованные в красном вине с заморскими пряностями, с добавлением небольшого количества сливок и брусники.
Печень по-строгановски
Телячья печень, тушеная в сливках с белыми грибами. Подается с гречневой кашей.

Из мяса диких зверей - добыча новгородских охотников (сезонные блюда, вы можете уточнить их наличие в ресторане):

Гуляш готовится  на выбор:          
          - из мяса кабана

          - из  мяса лося                                                                                                    
          - из медвежатины

Тушеные в красном вине и сливках с пряностями кусочки мяса с лесными грибами, можжевеловой  ягодкой и луком.

Гарнир на ваш выбор - картофельное пюре или греча
Пельмени  на выбор:   

из мяса   -  медведя

                 - кабана

                 - лося

Из дичи:

Перепела жаренные на гриле
Обжаренные в медово-перечной корочке. 
Подаются с овощным соте.         
Из птицы:

Куриная отбивная «По-сельски»
Филе куры, панированное в льезоне. Подается с картофелем по-домашнему, и свежепросольным огурчиком и зеленью.
Гарниры

Оладьи 
- из цуккини
- морковные
- свекольные
- картофельные

Картофельное пюре

Картофель «золотистый»

Греча
Овощи-гриль
Баклажаны, цукини, болгарский перец, томаты.
Сладкое (десерты)

Десерт «Девичье угощение»

Тонкие слои ананаса с манговым сорбетом, мятой, ягодами и мороженым.    

Десерт c черносливом

Чернослив, вываренный в красном вине, грецкие орехи, сливки, мороженое.         

Фруктовый салат  с йогуртом

Яблоко, запеченное с черносливом, медом и ягодами    

Наполеон

Медовый

Десерт «Ягодное удовольствие» 

Свежие ягоды, фламбированные в коньяке с мороженым.

Мороженое 1/100 (1 шарик) 
Мороженое 1/100 с вареньем                                                                                    

(клубничное,  вишневое,  черная смородина,  тыквенное,  клюквенное)   

Мороженое 1/100 (1 шарик)  с шоколадом с орехами со взбитыми сливками

Сорбет 1/100                  
- черная смородина                                                             

- лайм

- маракуйя-апельсин

АПЕРИТИВЫ             

Мартини Бьянко, Розато, Россо, Экстра Драй                                                          

Минеральная вода
«липецкий бювет» (газир., негазир.) 0,5        

«виттель» (негазир.) 0,33                                                                                 
«перье» (газир.) 0,33                                                                                         

«панна» (негазир.) 0,75                                                                                 
«сан-пеллегрино» (газир.) 0,75                    
Лимонады
Кола, фанта, спрайт, тоник  0,25                                                                         

Свежевыжатые соки 
Апельсиновый                                                                                                           

Яблочный                                                                                                               

Морковный                                                                                                            

Яблочно-морковный                                                                                               

Овощной                                                                 

Напитки, приготовленные по старинным русским рецептам
Квас «подворский»

Медовый напиток 

Алкогольный напиток, приготовленный на основе мёда
Морс ягодный собственного производства 0,25                                                                                                             

Соки «Я», «Нико» 

апельсиновый, яблочный, ананасовый, томатный, персиковый, вишнёвый, грейпфрутовый

Пиво
разливное:  
Крушовице (светлое) 0,5
Крушовице (светлое) 0,3                                                                           

бутылочное:

Клаустайлер б/а 0,33                                                                                                      

Корона экстра 0,33                                                                                     

Карлсберг 0,33                                                                                               

Кроненбург 0,33
Балтика №7 0,5                                                                                              

Эрдингер 0,33 (нефильтрованное)
Будвайзер 0,5 (тёмное)                                                                            

Водка

Грей гуз 0,75                                                                               
Белуга 0,5                                                                                     

Финляндия 0,5                                                                               
(классическая, клюквенная, грейпфрутовая, лайм) 

Матрешка 0,5                                                                                

Садко 0,7                                                                                       
Белая берёзка 0,75                                                                       
Русский стандарт 0,5                                                                     
Маруся   0,5                                                                                   

Парламент 0,5                                                                                

Журавли 0,5                                                                                    
Зелёная марка 0,5                                                                         
Панацея люкс 0,5                                                                          

Выпей чарку на здоровье самогона ты в «подворье»!
косогоров самогон, изготовлен по классической технологии самогоноварения.

Джин                                                        

Бомбей сапфир                                                                                             
Бифитер                                                                                                        

Текила  100% голубая агава
Казадорес репосадо  (подается с сангритой)                                               

Текила                                     

Казадорес бланко                                                                                            
Ольмека золотая, серебряная                                                                              

Ром                                    

Бакарди 8 лет                                                                                                  

Бакарди белая карта, чёрная карта, золотая карта                                
Виски                                                    

шотландский:

Дюарс аберфелди 12 лет                                                                                
Джонни уокер (черная этикетка)
Дюарс 12 лет                                                                                                    
Джонни уокер (красная этикетка)                                                                 
Дюарс (белая этикетка)                                                                                  

ирландский:

Джемесон                                                                                                        
американский:

Джек дениелс                                                                                                    

Джим бим                                                                                                          
Эван вильямс (черная этикетка)                                                                 

Новгородские настойки, бальзамы
Бальзам древнерусский 0,5                                                                           

Садко 0,7 (горькая, медовая с перцем)                                                       

Юрьевская 0,5                                                                                                  

Спотыкач 0,5                                                                                                    

Рябиновая на коньяке 0,5                                                                                

Настойки заморские
Абсент ксента 0,7                                                                                         

Кампари 0,75                                                                                                   

Самбука 0,7                                                                                                     

Коньяк                                  

Отард  xo                                                                                                          

Хеннесси vsop 0,7                                                                                            
Курвуазье vsop 0,7                                                                                              

Хеннесси vs 0,7                                                                                                 
Реми мартан vs 0,7                                                                                       

Бастион **** 0,7                                                                                               

Арташат ***** 0,5                                                                                          

Белый аист ***** 0,5                                                                                      
Диджестивы

Бейлиз  1,0                                                                                                        

Егермайстер 0,7                                                                                               

Калуа 0,7                                                                                                            
Куантро 0,5                                                                                                       
Малибу 0,5                                                                                              

Древнерусские  горячие напитки:
Сбитень «варево купеческое»
Белое вино, мёд, корица, мускатный орех, имбирь

Сбитень «отвар таёжный» 

Брусника, мёд, корица, мускатный орех, имбирь

Сбитень «волшебный»
Апельсин, мёд, корица, мускатный орех, имбирь
Заморские  горячие  напитки:
Кофе «юрьевское подворье» с бальзамом

Эспрессо
Двойной эспрессо
Капучино
Латте

Кофе по-ирландски (виски, сливки) 
Глинтвейн (красное вино, изюм, имбирь, корица, кардамон, апельсиновая цедра, гвоздика).
